Prodotto soggetto a calo di peso
Conservare in luogo fresco e asciutto N~
ingredienti: Fagioli borlotti biologici; Fagioli cannellini biologici;
Ceci biologici; Cicerchiebiologiche

(selezionare a mano prima della cottura)

Altipia

CONTROLLATO DA
CCPB

Organismo di controllo
autorizzato dal Operatore
MiPAAFT controllato n.

IT BIO 009 BF 18
AGRICOLTURA ITALIA

w non disperdere
@ nell’ambiente

Prodotto e Confezionato da:

CAtende C%Mcoéz %&'o@dca @W @%%mma/
o rcatura di Oj’é—ody//w @@
Tileforno 0742.681357 - Cell. 339.6041920
. agreoass.com - mﬁ@aymwadocam
Prodotto confezionato in atmosfera protettiva
peso netto all’origine 500 g €

Da consumarsi entro il : ..........ccccco........ : s L a

— \,%Wa di Q/C/TW, Cgeco'e Ceconchie
Chgredionti frex 4 froxsome: 250 gr & Rufipa
dolla CNonna, 50 gr di prcscintte crade, una
W‘M’ tmymdaaé'deaéuw, 3 cucchiac di
olio exlravergine di oliva, 100 gr di fotha di
fomodoro,  una  falata, sale e fepe.

Etichetta nutrizionale per 100 g di zuppa della nonna @Ww AMettere a bagne la sufpfa fror
Valore energetico (calorie) 308| kcal wna nolle con wun fzico di lbicarbonalo.
Proteine 243\ g CAMlontanare lacqua di ammolle dai legums,
Carboidrati 46,84| g sctacqualel; ¢ agge wgele  doll all gua.
zuccheri 2|8 Mottolo @ cuccere e lusciate Wﬁ% cerca 50
Grassi 1,98 g menade. @%]/Mm/mﬁ/g wn 4«%&% con obio,
Fibra 14,95 g Ma%t, sedano e frosceadto W @ dadine.

VUnite t//wmoa/ooca e cuocele fror 10 minuli a
,/‘ /“.Q/Qgi' /f&/ﬁ I-I-a/A /e
a/w%ﬂaedm alela bids wn fio’; e
ol lulto ai@wm&'oqdi colle, WW e sale e fecfie e
lasciale insafiorire frow circa 15 minali. Sewvire la
xefofra con crosline &/m/)w




